Pellint’

il pallino del caffé

du 10 au 13 juin 2009 au “Tutto Food” de Milan

Pellini Caffé en saut avec I’ unidose

Il est temps de e-Smart

Une machine espresso pour capsules arrivera bientot en offrant un produit en tasse
de trés haut niveau et avec la garantie Made in Italy.

C’est le dernier bijou technologique de I'Entreprise Véronaise que parteci-
pera a l'important rendez-vous de la foire avec les dernieres références
dans le segment high quality/premium price.

Vérone - Une vitrine internationale d'obligation: pour la deuxiéme année consécutive Pellini Café
sera parmi les protagonistes de la nouvelle édition de “Tutto Food”, la plus importante foire interna-
tionale du panorama agroalimentaire italien.

Un événement jeune mais qui représente déja un point de rencontre valable et active entre les ca-
naux de l'industrie alimentaire italienne et étrangere, ou Pellini Café sera présent avec les dernieres
références dans le segment high quality / premium price et ou répandra la vraie culture de 1’espres-
so, expérience régénérante et satisfaisante, basée sur une attention profonde pour la qualité de la
production, le choix des matiéres premicres et I’ investissement en technologies d'avant-garde, qui
garantissent I'excellence pour laquelle les produits du Groupe Pellini sont présents en 20 pays dans

le monde et ils font de l'entreprise véronaise 1’ un des premiers cinq torréfacteurs italiens.

Une réalité d'entrepreneur de longue tradition caractérisée par l'attribution du meilleur index pour
I'évaluation de la situation financiere et pour les performances économiques, (Ratingl) assigné par

'"Agence Dun & Braedstreet.
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Pellini

il pallino del caffé

Les Atouts de Pellini Caffe

Médaille d'or a I'International Coffee Tasting pour son produit de pointe, Pellini Top, Pellini Caffé
est une entreprise qui tient beaucoup a la qualité, qui peut compter sur la meilleure usine européen-
ne, qui posséde une vaste quantité de certifications pour la sauvegarde du consommateur — et que en
2008 a obtenu une consolidation des parts de marché en conquérant en Italie nombreuses nouvelles
familles.

Dans le marché du café qui maintenant a atteint une phase de maturité des consommations, l'excel-
lence du produit représente sans doute un atout générateur de nouveaux consentements, malgré les
difficultés de la récession. Pellini Caffeé peut garantir une offre premium compléte pour le marché
italien et étranger compose¢ par home et outdoor, ho.re.ca., retail et vending.

Recherche et Développement au Top: e-Smart porte le bien-étre partout

Déja leader en Italie de la distribution dans le segment moka en boite, Pellini Top est maintenant
aussi disponible dans une version unidose, soit en gaufres pour la machine espresso que en capsu-
les. Et a propos de ces dernicres, au "Tout Food" de Milan sera présenté le nouveau bijou technolo-
gique de I’Entreprise.

L'été 2009 voit en effet la naissance de "e-Smart", un projet de haute qualité qui unie une gamme de
produits premium et une machine espresso pour capsules qui offre un produit en tasse de trés haut
niveau et la garantie du made in Italy.

Une machine compacte avec des performances exceptionnelles qui est douée d'une technologie
sophistiquée unie a un design treés captivant, elle est donc indiquée en tous lieux.

Le projet Pellini Top "e-Smart" nait de la volonté de se proposer dans le secteur vending comme
partenaire de qualité pour offrir plaisir et bien-&tre a tous les consommateurs que désirent golter un
espresso de qualité supérieure partout ou 1’on désire : au bureau, dans le cabinet professionnel, dans
les magasins, dans les petites communautés mais aussi en famille, e-Smart est treés pratique avec des
commandes simples et faciles a charger.

Ce que Pellini Caffe veut offrir a ses clients n'est pas seulement un espresso avec un gotit excellent,
Pellini veut aussi répandre le rite du café comme geste conscient de bien-étre, chaque moment de
pause doit représenter une expérience particuliere et incomparable. Et maintenant ceci pourra ar-

river partout.
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Pellini Top et Pellini Bio, particuliéres et incomparables

Pellini Top est un café au gotut doux, délicat, plus doux, qui invite a &tre bu aussi sans sucre.

Caractérisé par un mélange exclusif, c'est le résultat de la meilleure sélection de grains faite directe-
ment dans les Pays d'origine.

Pellini Caffe en effet, utilise une équipe d'experts qui sélectionnent systématiquement les meilleurs
cultures (le café Arabica c'est une plante plutot délicate a cultiver - 600/2000 m d'altitude et a garder
pour un haut rendement, par conséquent c'est préférable localiser chaque fois la meilleure produc-
tion). La caféine contenue dans Pellini Top est assez réduite (pas plus du 1,3%, grace a son mélange
composé au 100% de pure Arabica)

Tres riche au gott et avec un tres bas teneur de caféine, grace au milieu naturel varié et équilibré ou
poussent les plantes de pure Arabica, Pellini Bio invite automatiquement le consommateur le plus
attentif a un jeu de perception des différentes caractéristiques aromatiques. La production de Pellini
BIO s'insére dans un projet de bioéthique industrielle qui soutient le développement et la défense
des ressources naturelles et des cycles de la vie, et qui répond aux nécessités conscientes d'écologie
et équilibre demandés de plus en plus.

La famille des produits Pellini Café est complété par Espresso Arome Oro, Espresso Gran Bar e De-

caffeinato Naturale Uik, ce dernier disponible aussi pour le Vending.

Nous vous attendons au Pavillon.15 Stand B11-C12 pour un particuliEre et incomparable moment de bien-étre

avec la dégustation de Pellini Top

Bureau de presse: Patrizia Adami Clab Comunicazione

mob +39 348 382 03 55 - +39 045 5818 93

patrizia@clabcomunicazione.it

www. clabcomunicazione.it/pellini
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