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Pellini Caffè fornitore ufficiale di uno dei più grandi e moderni 

complessi turistici europei: lo Snoras Snow Arena 
 recentemente inaugurato in Lituania. 

Il Pellini Top sarà servito in tutti e sette i punti ristoro. 
 
 
Verona  ‐ Lo Snoras Snow Arena ha scelto Pellini Top per tutti  i  suoi punti  ristoro.   Pellini 
Caffè, uno dei primi torrefattori italiani, ha recentemente siglato un importante contratto 
pluriennale con uno dei più grandi e più moderni complessi turistici europei inaugurato lo 
scorso agosto in Lituania (a Druskininkai) e destinato a far parte dei primi cinque Ski Resort 
del mondo.  Si  tratta  dell’unico  centro  europeo  in  grado  di  offrire  divertimento  con  sport 
invernali durante tutto l’anno dove la neve viene prodotta con un sistema naturale ad acqua 
e  aria  fredda  senza  ricorrere  all’utilizzo  di  sostanze  chimiche.  Previsti  140  mila  visitatori 
l’anno, provenienti da tutta Europa. Lo Snoras Snow Arena, ha sette punti ristoro tra bar e 
ristoranti e Pellini Top è l’unico brand presente. 
 
Lo  Snoras  ha  puntato  su  Pellini  Top,  considerandola  una  delle migliori miscele  a  base  di 
pura  Arabica  100%  presenti  sul  mercato,  sapendo  di  poter  assicurare  alla  selezionata 
clientela qualcosa di “particolare e inconfondibile”.  
“Siamo assolutamente soddisfatti del risultato raggiunto – dichiara Cristina Armelloni , Export 
Key Account di Pellini Caffè ‐  per noi significa  essere visibili come  marchio non solo in Lituania 
ma in tutti gli   Stati del Baltico. Insieme al nostro partner  Sanitex (ndr:  il distributore lituano 
grazie  al  quale  è  stato  stipulato  l’accordo),  ci  siamo  posti  l'obiettivo  challanging  d’essere 
riconosciuti come l’Azienda del caffè made in Italy di alta gamma, con un know‐how, in termini 
di assistenza,  altamente competitivo.  
“La filosofia dello Snoras – aggiunge Renata  Vaitiekiené,  brand manager di Sanitex ‐  è quella 
di  coccolare  a  360  gradi  i  propri  ospiti,  non  lasciando  nulla  al  caso.  E  Pellini  Top  è  stato 
riconosciuto come un caffè capace di regalare momenti di benessere, con la prerogativa di un 
servizio assistenza molto accurato e iperspecializzato”.  
Questo  risultato  è  coerente  con  altri  successi  che  si  stanno  ottenendo  nell’estero  e  che 
confermano la strategia scelta dalla SpA di posizionarsi nel settore “premium”. 
 
La storica azienda veronese,  leader  in  Italia di distribuzione nel  segmento moka  lattine e 
fra  i  primi  cinque nella  top  ten  dei big della  torrefazione  italiana,  ha quindi  raggiunto un 
altro  importante  obiettivo  in  ambito  estero  dove  è  stato  deciso  di  spingere  al massimo  il 
prodotto premium selezionando i canali cosiddetti gourmet.  
 



 

                                                                                                                                               

 
 
 
 
Un  anno  certamente  importante,  il  2011,  per  Pellini  Caffè  che  nel  primo  semestre  ha 
registrato una crescita a volume del  + 28,4 % nel segmento caffè per moka. La SpA, che sta 
dimostrando  performance  in  netta  controtendenza  rispetto  alla  crisi  che  caratterizza  il 
comparto della soft commodity, conta di chiudere l’anno con una crescita di fatturato del  
+ 15 per cento, raggiungendo i 68 milioni di euro.  
 
 
Profilo aziendale 

Nata  nel  1922  a  Verona,  artefice  negli  anni  '70  del  rinomato  Consorzio  Sao  Caffè,  da  due 
decenni Pellini Caffè ha  imboccato  la  strada del prodotto  top di gamma,  rafforzandosi  sul 
mercato  attraverso  un  oculato  shopping  societario.  Sono  così  entrati  nel  Gruppo  Pellini  i 
marchi Caffè Roberta, Torrefazione Guarany, Incas, Mokalceste e Mokadi.  
Una crescita costante che posiziona l’Azienda ‐ presente in 20 Paesi nel mondo ‐ tra i primi 
cinque  torrefattori  italiani.  Un  successo  in  termini  di  volumi  e  fatturato  sancito 
dall'attribuzione  del  miglior  indice  per  la  valutazione  della  situazione  finanziaria  e  per  le 
performance economiche (Rating 1) assegnato dall’Agenzia Dun & Braedstreet. 
Il nuovo polo industriale di Bussolengo, attivo dal 2005, garantisce la completa automazione 
di  tutto  il  ciclo produttivo attraverso un sistema chiamato MES  ‐ Manufactoring Execution 
System  ‐  dallo  stoccaggio  delle  materie  prime  al  prodotto  finito.  Questo  assicura  la 
tracciabilità  del  prodotto  sulla  base del  lotto di  produzione,  il  tutto  all’insegna dei  più  alti 
standard di sicurezza e igienicità. 
 
 
Un percorso di coerenza e trasparenza garantito dalle più importanti certificazioni  

Una realtà  imprenditoriale cresciuta  in maniera esemplare e con equilibrio, quella di Pellini 
Caffè,  tanto  da  ottenere  riconoscimenti  e  certificazioni  di  qualità  anche  a  livello 
internazionale. Come anticipato, sin dal 2004 l’Agenzia Dun & Braedstreet le ha assegnato il 
Rating 1, massimo riconoscimento internazionale per l'affidabilità finanziaria e patrimoniale.  
Certificazioni di valenza internazionale sono state ottenute fin dal 1997, con UNI EN ISO 9001 
e, più recentemente, riconfermata nel 2009 con la nuova norma UNI EN ISO 9001:2008. 
Massima  affidabilità  anche  a  tutela  del  consumatore:  nel  dicembre  2007  l’azienda  ha 
superato  le verifiche  ispettive effettuate da CERTIQUALITY per  il  rilascio delle certificazioni 
BRC  GLOBAL  STANDARD  FOOD  e  IFS  INTERNATIONAL  FOOD  STANDARD,  «due  standard 
specifici  che  garantiscono  la  qualità  e  l'igienicità  dei  prodotti  alimentari  venduti  nella  grande 
distribuzione» precisa Federico Pellini, vicepresidente del Gruppo e responsabile della Quality 
Assurance Pellini Caffè. «Sono una grande opportunità per dimostrare la dedizione della nostra 
Azienda  al  rispetto  del  consumatore.  Lo  consideriamo  inoltre  un  requisito  necessario  per 
certificare i risultati che abbiamo ottenuto sulla sicurezza e la qualità dei nostri prodotti». 
 



 

                                                                                                                                               

 
 
 
 
Il monitoraggio delle performance qualitative del prodotto è,  invece, garantito da un Panel 
Test (il Gruppo Pellini è tra i pochi in Italia ad adottare questo rigorosissimo metodo) con il 
quale viene costantemente eseguita un’analisi sensoriale delle miscele esclusive Pellini.   
 
Il  prodotto  Pellini  BIO  100%  Arabica,  leader  di  mercato  in  gdo,  viene  annualmente 
controllato  dall’Istituto  Mediterraneo  di  Certificazione  che  verifica  anche  la  conformità 
aziendale alla trasformazione dei chicchi di caffè provenienti da agricoltura biologica. 
Dal  2003,  l’azienda  ha  voluto  garantire  i  suoi  prodotti  alle  particolari  regole  alimentari 
ebraiche ottenendo la certificazione “Kosher”. 
La selezione accurata delle materie prime,  l'assoluta coerenza di prodotto riconosciuta dal 
consumatore,  il  grande  investimento  in  tecnologie  d’avanguardia  testimoniato  dalla 
realizzazione di uno dei migliori stabilimenti europei, garantiscono l’eccellenza del made in 
Italy per cui il Gruppo Pellini è noto a livello internazionale. 
Fedele  alla  propria  mission,  diffondere  la  vera  cultura  del  caffè  come  esperienza  di 
benessere, l’Azienda veronese ha da sempre puntato sulla qualità.  
 
 
Verona, 23 settembre 2011 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