Pellint

il pallino del caffé

Communiqué de presse

Avec Pellini Top le réve devient réalité, partout ou vous allez

Le mélange 100% pure Arabica, particulier et incomparable, est maintenant
disponible dans une version gaufres et capsules pour machine espresso: pour de
vrais moments de bien-étre a la maison et au travail.

Avec Pellini Top ce du café est un moment de vrai bien-étre. Et maintenant a la demande générale,
le mélange 100% pure Arabica aussi connue comme particulier et incomparable, est en
mesure de multiplier partout le plaisir des sens: a la maison, au bar, au bureau, au magasin,
grace a l'agrandissement de gamme avec les monodoses Pellini Top parfaitement congues pour
offrir a tous les amants de la qualité supérieure ce qui réellement s'attendent , ce dont ils ont
besoin pour transformer une simple pause dans une authentique et régénérant expérience de
bien-étre qui se renouvelle plusieurs fois avec la méme intensité.

Pellini Top, le produit de pointe de l'entreprise véronaise Pellini Café, médaille d'or a
I'International Coffee testing et leader dans la distribution dans le segment moka en boite,
renforce ultérieurement sa présence sur le marché et affirme le tempérament qui le
caractérise: un café de succés a partir de soi méme, des ses propres qualités intrinseques.

Pellini Top se distingue en effet par tous les autres cafés pour son golt doux, délicat, plus doux, qui
invite a €étre bu aussi sans sucre.

Un mélange de grande valeur trés selectioné a partir des cultures (toujours les meilleurs,
choisies soigneusement ), une torréfaction délicate avec une basse teneur de caféine, (1,3%),
ainsi que les vérifications continues d'un Panel Test composé par 20 spécialistes dégustateurs,
font de Pellini Top un café réellement unique qui peut compter sur une importante certification
pour la tutelle du consommateur, la UNI 10939.

On peut acheter Pellini Top partout, dans les super et hypermarchés ou il est vendu en boites de
moka moulue de 250 g ou en monodose en gaufres, (en boites de 18), pour machine espesso de
maison.

Par la Recherche & Développement plus évolué, une ultérieure grande nouveauté: les capsules
Pellini Top et E-Smart, la machine espresso compacte qui offre un produit en tasse de trés haut
niveau. En distribution depuis septembre dans le canal vending, (vending@pellinicaffe.it) il s’agit
d'un véritable bijou technologique avec des performances exceptionnelles et indiqué en chaque
milieu.

E-Smart est une machine espresso pour capsules avec un design trés raffiné doué d'une technologie
sophistiquée mais trés facile a l'usage, facile a charger et avec des commandes simples.
Indispensable pour transformer la pause café dans un geste conscient de bien-&tre, une expérience
particuliere et incomparable aussi a la maison et sur le poste de travail.
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